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PACK HOSTELERIA'Y TURISMO V)

DESCRIPCION CURSO

NUMERO HORAS

ALERGENOS Y APPCC APLICADO A LA RESTAURACION 60
ALERGENOS Y APPCC EN EL SECTOR DE LA ALIMENTACION 60
ALERGENOS Y APPCC PARA PRODUCTOS CARNICOS 60
ALERGENOS Y APPCC PARA PRODUCTOS PESQUEROS 60
ALERGENOS, PREVENCION Y MANIPULACION EN EL SECTOR DE LA ALIMENTACION 60
CAMARERO Y PREVENCION EN HOSTELERIA 60
CATA DE VINO, MARIDAJE, SUMILLER Y PREVENCION EN HOSTELERIA 60
MANIPULADOR DE ALIMENTOS Y PREVENCION DE RIESGOS A 60
MANIPULADOR DE ALIMENTOS DE MAYOR RIESGO Y ALERGENOS 30
MANIPULADOR DE ALIMENTOS Y PREVENCION DE RIESGOS LABORALES BASICO A 60
MANIPULADOR DE ALIMENTOS Y ALERGENOS 30
MANIPULADOR MAYOR RIESGO, ALERGENOS Y PREVENCION DE RIESGOS LABORALES 60

MANIPULADOR , ALERGENOS Y PREVENCION DE RIESGOS LABORALES

60



